PROFESSIONAL

ROSTGRILLS SERIE EVO 900

Die EVO 900 Rostgrills eignen sich ideal fiir die Zubereitung von
Fleisch, Fisch und Gemiise.

in einem Stiick gepresste Arbeitsflachen aus Edelstahl (2 mm) mit
glatten, abgerundeten Ecken und gepressten, hygienischen
Fettsammelbereichen

AuRenplatten aus gebiirstetem Edelstahl

Seiten- und Riickwande aus einem Stiick fiir maximale Haltbarkeit
und Stabilitat

rechtwinklige, lasergeschnittene Kanten fiir biindigen Einbau der
Einzelgerdte

der Bratfettbehalter kann mit Wasser gefillt werden, um die
Reinigung zu erleichtern oder das Austrocknen der Speisen bei
der Zubereitung zu verhindern

abnehmbarer Spritzschutz aus Edelstahl

freistehende Modelle — doppelseitige Gusseisenroste — gerillt fir
Fleisch, glatt fir Fisch und Gemiise

Rostschaber in Grundausstattung enthalten

Gasmodelle
Edelstahlbrenner mit Flammenwachter und Umlenkblechen

Elektromodelle
hochwertige legierte Warmeelemente unterhalb der Grillflache
Kontrollleuchte bei eingeschaltetem Strom

Das gusseiserne Rost ist abnehmbar und zudem beidseitig verwendbar. Eine Seite mit
angeschragtem Rost und Abflussrinnen dient der Zubereitung von Fleisch mit hohem
Fettgehalt, damit das Bratenfett einfacher abflieBen kann. Die andere Seite ist horizon-
tal und groRflachig nutzbar und somit fiir die Zubereitung von Fisch, Gemise oder auch
Hamburgern vorgesehen.
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Umlenkbleche fiir Brenner Edelstahlbrenner






